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PIVA DLE ZPUSOBU KVASENI

Spodné a svrchné kvasena piva
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SVRCHNE KVASENA PIVA

vznikaji pri teplotach okolo 15-20 °C s
vyuzitim kvasinek z rodu Saccharomyces
cerevisiae subsp. cerevisiae Ci za pomoci
spontanniho kvaseni vlivem mikroflory
mleécnych Ci octovych bakterii

vyuziva se k vyrobe veskerych svrchne
kvasenych psenicnych piv

vznikajici kvasnice jsou z hladiny kade
sbirany a zkvasena mladina se nasledne
uklada do sudu a nebo do tanku, kde
dozrava za prirozene Ci sklepni teploty PO
dobu nékolika dni az mésicu



SVRCHNE KVASENA PIVA

PsSenicna piva
Belgicka
cca 45 % pSenice
nejrozsirenejsi belgicke ,bilé pivo" se vyrabi ve mestée
Hoegaarden

Nekdy se pridava oves, nebo smes pomerancove kdry,
koriandru a dalSiho kofeni

pije se lehce chlazené — cca 9° Celsia
Berlinska
cca 30 % psSenice
ma pgk_ys]ou chut, nizky obsah alkoholu a je velmi
OSVEZujici
v posledni dobé se micha s ruznymi pfichutémi
Bavorska

PSenicny bock



Ale

kvasinky kvasi pfi teplotach nad 15 stupriu celsia a vyrazné
rychleji (v fadu nékolika dnu)

Britské a Irské

Belgicka

Americka

Stout

velmi tmave pivo vyrabene z prazeneho sladu, které je vyrabeno
hlavné v Britanii

muUze se podavat i nechlazené

Porter
tmavé pivo podobné Stoutu, pdvodné z Londyna.
podava se chlazené na teplotu 13°C

Trappist
silné klasterni pivo puvodem z Belgie a Nizozemi
musi byt pfipravovano jen pod dohledem mnichu
je podobné Belgickym Ale a neskladuje se chlazené

na svéte existuje jen sedm pivovaru, které mohou nazyvat své
pivo trapistou
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SPODNE KVASENA PIVA

spodné kvasena piva vznikaji za kvaseni, ktere probiha
pri nizSich teplotach pohybujicich se v rozmezi 8—14°C



Lezaky (lezi mésic a dele po procesu kvaseni)
pivo plzenského typu (Pilsener, Pils)
svétly prusvitny lezak s chmelovou chuti
podava se chlazeny na teplotu 7 — 9°C

Dortmundsky typ
silnéjSi sladové chuti, méné chmelené a s nizSim obsah CO2
svétla ale sytéjSi barva oproti Pilsneram

Bock

némecky nasladly a silny lezak, s barvou od svetlé oranzoveé az po
hnédou

pochazi z Mnichova



Marzen —
podobny bocku, ale naCervenalé barvy

pochazi z Bavorska a nazev je odvozen od némeckeho meésice
brezna

rozSifen na pivnich slavnostech béhem Oktoberfestu
Vidensky typ

polotmavé rudé barvy s jemne nahorklou korenénou chuti
Kellerbier

némecké Casto nefiltrované pivo

Oud bruin
holandské tmavsi a sladsi pivo, byva pomérne slabé



NEALKOHOLICKE PIVO

alkohol se bud’ odstranuje z piva vyrobeného
tradicni cestou:

destilace (alkohol je odparovan)

reverzni osmoza (pivo je vhanéno na specialni
membranu, pres nlz,progvdou pouze molekuly etanolu a
vody, kterou je posléze tfeba do piva doplnit)

dialyza (alkohol je zCPiva odvadeéen na principu rozdilne
koncentrace prostredi)

nebo je zvolen od zaCatku zvlastni technologicky
postup:

zkvasovani sladiny s nizkym obsahem sacharidu,
smichavani piva s hezkvasenou sladinou i mladinou
(,fedéni“ nezkvasenym pivem),

Imobilizace (doslova ,znehybnéni®) kvasinek, které pak
nemohou produkovat etanol ve stejné mire jako pfri vareni
normalnich piv, nebo konecne vyuziti kvasinek specialnich,
k’iﬁreh UIZ samy o sobe vytvareji pouze nepatrné mnozstvi
alkoholu
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