u uuﬁv

SOSS

stiedni odborna Skola
slufehb s.r.o. Olomouc

Vino

lveta Hennetmairova

evropsky

socialni n MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Vyukovy material zpracovan v ramci projektu
EU penize skolam

Autorem materialu a vsech jeho ¢asti, neni-li uvedeno jinak, je Mgr. Iveta Hennetmairova, DiS.
Dostupné z Metodického portalu www.rvp.cz, ISSN: 1802-4785. Provozuje Narodni ustav pro vzqélévéni, Skolské
poradenské zarizeni a zarizeni pro dal§i vzdélavani pedagogickych pracovniki (NUV).




Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0229
Sablona: 111/2

C. materialu: VY_32 INOVACE_68

Datum vytvoreni: 22.3.2013

RocCnik: 2

Predmét: Hotelnictvi a stolniCeni

Vzdélavaci oblast: Odborné vzdelavani

Tematicka oblast; vina

Anotace:
zaci se seznami s jednotlivymi druhy vin a oblastmi, kde se

péstuji
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Druhy vin

Bilé vino:
vyrobeno z bilych, rizovych, ¢ervenych, nebo modrych hroznu révy vinné

pfi jeho vyrobé se rmut (narusené slupky hroznu) ihned lisuji a ziskava se Cisty
most ke kvaseni

pevne zbytky po lisovani se nazyvaji matoliny

Rlzové vino:
vyrobeno z modrych hroznl bez nakvaseni, u stolnich vin Sumivych a perlivych
vin i ze smési bilého a €erveného vina

Cervené vino:
vyrobené pouze z modrych hroznu (protoze Cervené barvivo se nachazi pouze v
téchto odrudach), a to nakvasenim nebo jejich tepelnym zpracovanim.
pfi jeho vyrobé se rmut necha nékolik dni kvasit

slupky tak zUstavaji v kontaktu s kvasici stavou. Kvaseni probiha delSi dobu a za
vySSi teploty nez u bilého vina

v cervenem vinu jsou tak ve vyssi mire trisloviny a take léciva latka resveratrol
(ze slupek i z jadérek), ktery se vyskytuje i v bilem viné




Perlivé vino:

vyrabi se ze stolnich nebo jakostnich vin sycenim oxidem uhli€itym, musi
vykazovat nejméné 9 % objemovych celkového obsahu alkoholu a nejméné 7 %
objemovych skutecného obsahu alkoholu; tlak v lahvi pfi teploté 20 °C musi byt v
rozsahu 0,1 az 0,25 MPa.

vina takto upravena jsou svézi a dobre pitelna
ve srovnani se Sumivymi viny je perlivost téechto vin mensi

Sumivé vino:
jedna se o druh vina, ve kterém je rozpustén oxid uhliCity, vznikajici pri kvaseni,
kdy se cukr méni na alkohol a oxid uhli¢ity
pri vyrobeé ostatnich vin oxid uhliCity volne unika, pfi vyrobe sumivych vin je tomu
zabranéno tim, ze vino pfi druhotném kvaseni kvasi v uzavrené lahvi

Rozdéleni sektli podle obsahu cukru:

brut nature® — ,pfirodné tvrdé“: méné nez 3 g cukru / litr (cukr nebyl dodan)

extra brut® — ,zvlasté tvrdé®: 0 — 8 g cukru / litr
brut® — ,tvrdé®: obsah cukru nizsi nez 15 g cukru / litr

extra sec” — ,extra dry“: 12 — 20 g cukru / litr
sec” — ,suché“: 17 — 35 g cukru / litr

demi-sec” — ,polosuché®: od 33 — 50 g cukru / litr
doux” — ,sladkeé”: vice nez 50 g cukru / litr



Rozdeéeleni vin

Podle obsahu cukru:
suché vino: nejvyse 4 g zbytkového cukru / litr

polosuché vino: 4,1 — 12 g zbytkového cukru / litr
polosladké vino: 12,1 — 45 g zbytkoveho cukru / litr

sladkeé vino: minimalni obsah 45 g zbytkového cukru /
litr



Podle privlastku:

Stolni vino:

stolni vino se vyrabi z hroznd sklizenych na izemi Ceské
republiky, které dosahly nejméné 11 stupnu cukernatosti,
nebo rmutu, mostu ¢i vina ziskanych z hroznu odrud
mostovych a odrud registrovanych jako stolni — i z dovozu

stolni vino nesmi byt oznacovano nazvem odrudy ani
nazvem vinarske oblasti



Jakostni vino

vyrabi se z hroznu mostovych odrud sklizenych ve
vinaiskych oblastech CR, které dosahly nejméné
15 stupnu cukernatosti, nebo ze rmutu pripadné
moStu z téchto hroznu

byva kromé zakladnich udaju oznateno nazvem
vinarské oblasti, ve ktere byly sklizeny hrozny pro
jeho vyrobu, a nazvem odrudy, ze které bylo
vyrobeno

odrudové jakostni vino musi obsahovat nejméné
85 % vina vyrobeného z odrudy uvedené na obalu
znamkove jakostni vino smi byt vyrabeno
smisenim odrudovych jakostnich vin



Vino s privlastkem

vyrabi se z hroznu, nebo mostu jedné mostové odrudy
revy vinne stanoveneé pro vinarskou oblast provadecim
pravnim predpisem, sklizenych ve viniCnich tratich
vino s privlastkem musi obsahovat nejméne 85 % vina
vyrobeného z odrudy uvedené na obalu

vino s privlastkem byva navic oznacovano nazvem
privlastku, nazvem vinarske oblasti a vinarske obce a
rokem sklizné hrozn



Dalsi deleni

Stolni vino: vyrabi se z hroznu které dosahly nejméné 11 stupnu
cukernatosti.

Jakostni vino: vyrabi se z hroznU které dosahly nejméné 15 stupniu
cukernatosti.

Kabinet: vyrabi se z hroznu, které dosahly nejméné 19 stupnu
prirodni cukernatosti.

Pozdni sbér: vyrabi se z hroznu, které dosahly nejméné 21 stupniu
prirodni cukernatosti.

Vybér z hroznu: vyrabi se z hroznu, které dosahly nejméné 24
stupnfiu pfirodni cukernatosti.

Vybeér z bobuli: vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly
nejméné 27 stupnu prirodni cukernatosti.
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Ledové vino: vyrabi se z hroznu, které byly sklizeny pfi
teplotach minus 7 °C a nizSich, v prubéhu sklizné a
zpracovani zustaly zmrazeny a ziskany most vykazoval
nejméné 27 stupnu pfirodni cukernatosti.

Slamové vino: vyrabi se z hroznu, které byly pred
Zpracovanim skladovany na slame Ci rakosu nebo byly
zaveseny ve vetranem prostoru po dobu alespon 3
meésicu a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnu
prirodni cukernatosti.

vino Botryticky vyber: vyrabi se z hroznu napadenych
uslechtilou plisni Sedou.

vino Barrique: vino zraje v dubovych sudech a
castecne prejima jejich vuni

vino Sur lie: vino lezi v nadobach na jemnych
Kvasnicich, které jsou michany



Rosé ¢i Klaret?
Kromé odrudovych vin se vyrabi i vina, které Castecné vycnivaji z
tradiCnich postupu pfi zpracovani vinne revy
vina jejichz barva se pohybuje na hranici bilé a cervené barvy, maji jemny
nazev ,,rosé"

z'iskéme je z cervenych odrud vina, kterém ovSem nenechame kvasit
tak, jak vina Cervena, ve forme rmutu, tedy s rozdrcenymi slupkami, ale az
po vylisovani, tedy podobné jako vina bila

Existuji dva zakladni zplsoby vyroby riizovych vin:

Rozemleté hrozny — (neboli rmut) modrych odrud révy se po kratkém
nakvaseni lisuje.

Barvivo uvolnéné ze slupek modrych hroznu béhem nakvaseni, které
trva od 3-24 hodin jsou prfimim faktorem barevnosti vina.

Po vylisovani je dalSi postup stejny jako u vyroby bilého vina — takto
vyrabime rosé vino.

Vino rosé dovede podmanit svou barvou, ktera je pfijemna na oko,
vino je lehké s bohatym a kulatym aroma.

Pokud se ruzove vino vyrabi bez nakvaseni, rovnou lisovanim modrych
hroznu, oznacuje se jako vino jako klaret.

Barevna intenzita vina zavisi na stupni vylisovani barviva ze slupek do
mostu.

Klarety se vice podobaji bilym vinim a rosé, naopak svou plnéjsi
barvou a vysSim obsahem tfislovin je spiSe podobne cervenéemu vinu.




Vinarska oblast MORAVA

lezi v jiznim cipu Moravy a v okoli Brna a zahrnuje cca 96% registrovanych
vinic v Ceské republice.

Na jizni Moravé je 80% ro¢niku s dobrou, vybornou a vynikajici jakosti vina
a jen 20% rocniku pfinasi nedosahuje vysoké kvality.

Vegetacni obdobi je ponekud kratsSi nezli v zapadni Evrope, ale zato vynika
ve vétsSine let vyssi tepelnou intenzitou letnich mésicl, coz pusobi pfiznive
na zkracovani vegetacnich fenofazi révy a umoznuje tak i péstovani odrud
S pozdnim vyzravanim hroznu, davajicich vysoce jakostni vina.

Zrani hroznu probiha na Moravé pomaleji a proto se v nich udrzi a
koncentruje vetsi mnozstvi a vetsi rozmanitost aromatickych latek.

Vinarska oblast Morava se déli do étyr vinarskych podoblasti:
Znojemska podoblast: _ _
Vinarské obce: Dolni Kounice, Hnanice, Hodonice, Slup, Znojmo,

Mikulovska podoblast:
Vinarske obce: Bavory, Dolni Dunajovice, Dolni Véstonice, Lednice,
Mikulov, Pavlov, Perna, Pohorelice, Valtice, Vlasatice.

Velkopavlovicka podoblast:
Vinafské obce: Cejkovice, Velké Bilovice, Velké Pavlovice, Zidlochovice.

Slovacka podoblast:
Vinarské obce: Breclav, MikulSice, Modra, Muténice, Petrov, Straznice,
Velehrad, Veseli nad Moravou, VIEnov.




VINARSKA OBLAST CECHY

nejvice vinic v okoli Mélnika, Litomeric a Mostu

uzemi této oblasti osazené vinicemi neni souvisle,
ale sklada se z jednotlivych pfihodnych lokalit
lezicich na chranenych jiznich svazich v nizsi
nadmorskeé vysce, vétSinou rozprostrenych kolem
tokd ¢eskych fek Vitavy, Labe, Berounky a Ohre

Mélnicka oblast:
Mélnik
Karlstejn
Litoméricka oblast
Litomeéfrice, Kralupy nad Vlitavou

Lovosice
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