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ANOTACE:
ZACl SE NAUCI JAK KOMBINOVAT VHODNE NAPOJE S RUZNYMI CHODY
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ZASADY

o bila vina podavejte se svetlym masem (ryby,
drubezi, teleci maso, svétlé omacky, cerstvé
svétlé syry)

o ¢ervena vina s tmavymi pokrmy

o vino se nehodi k jidlum okyselenym octem,
cokoladovym polevam, zavareninam, vajickum,
c¢ervené vino k pokrmum nasaklym morskou
vodou

o Pokud pred hlavnim jidlem mame pripraveny
maly slany zakusek, podavame jej se sklenkou
bileho, suchého sumivého vina, oznaceného na
etiketé brut, ktere navoni a pripravi smysly. ‘




APERITIVY

o Napoje vseobecneho druhu:
» Likérova vina (sucha) — Sherry, portské
» Sumiva vina (suchd) — gista, nebo s pomerancovou $tavou,
popf. Campari
» S likérem z Cerného rybizu, Cassis (Kir Royal)




SHERRY A PORTSKE

o Sherry je posilené vino vyrabéné z bilych hroznl péstovanych ve
Spanelské Andalusii na uzemi vymezenem trojuhelnikem mezi mesty
Jerez de la Frontera, Sanlucar de Barrameda a El Puerto de Santa
Maria.

o Toto vymezeni puvodu (Denominacion de Origen, zkratka D. O.) vzniklo
uz v roce 1933 a bylo tak prvnim oficialnim denominacion (oznaenim
pUvodu) vina ve Spanélsku.

o Presny nazev denominace je ,Jerez-Xeres-Sherry”.

o Vsechna vina oznacena téemito nazvy tedy musi podle zakona pochazet
z tohoto regionu.

o Portské vino, portugalsky Vinho do Porto, dale také Oporto, Porto,
cesky hovorové ,Portské”.

o Portskeé vino pochazi ze severniho Portugalska, z udoli reky Douro.

o Portska vina jsou vina fortifikovana a jejich vyroba podléha pravidlum,
ktera jsou prubézné upravovana.

o Obsah 19 — 22% alkoholu. ‘




CAMPARI

o Campari je jeden z nejznamejsich italskych
alkoholickych napoju, fadicich se mezi korenéné bittery.

o Bittery jsou horke linoviny, ke kterym téz patri horke
vinné aperitivy Ci horke likery, jako jsou korenove a
bylinné palenky.

o Jeho tajna receptura sestava z 86 ruznych bylin.

o Jeho typicka rubinova barva je dana barvivem ziskanym
Z jednoho druhu Cervce.

o Obsahuje 25 % alkoholu.
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SPECIALNI APERITIVY

o Vinné korenéné —
» Martini
» Cinzano
* Dubonnet
» Becherovka
» pridava se sodova voda, nebo mineralka
o Horké aperitivy
o Campari
 Cynar
o Anyzove aperitivy
» Pastis
» Pernod
* Ricard




DUBONNET

o Dubonnet je jednim z nejznameéjsich francouzskych vin
na bazi aperitivu, ktery pochazi z bohatych vinic
slunného Rousillonu v jizni Francii.

o K jeho vyrobé se pouziva nékolika druhu vin,
pochazejicich z peclivé vybranych hroznu, vyrazné
aroma mu dodava smes bylin a vice nez ftrilety proces
zrani ovlivhuje jeho konecCnou vyjimecne lahodnou chut.




CYNAR

o Cynar je italsky bylinny liker, alkoholicky napoj, radicich
se mezi korenene bittery.

o Ma horkou trpce sladkou chut, kterou ziskal z listu
artyCoku a z ruznych bylin.

o Obsahuje 16,5% alkoholu.







MICHANE NAPOJE

o Koktejly
» Manhattan (z italského vermutu Cinzano, whisky a dalSich
ingredienci)
» Martini dry
« White Lady (z Lemon Curacaa - liker ochuceny susenymi
slupkami citrusového ovoce zvanéeho laraha,
pestovaného na ostrové Curacao, ginu a citronové stavy)
» Side Car
o Dlouhé napoje
» Gin Fizz (Gin, praskovy cukr, citronova Stava, sodova voda)
» Whiskey sour (whiskey, citronova stava, platek pomerance,

treSenn maraschino)




Manhattan

Modré Curaccao

White Lady




PASTIS A PERNOD

o Pastis je druh anyzoveého alkoholického napoje francouzského
puvodu.

o Tento francouzsky narodni napoj uvedeny na trh roku 1932 Paulem
Ricardem mél nahradit v té dobe zakazany absint.

o Pastis je obvykle Ciry s jantarovou barvou, avsak smichany s vodou
se stava mlécne bilym.
o Obsah alkoholu je 40%.

o Absint je tvrdy alkoholicky napoj, ktery se vyrabi z pelynku, anyzu a
fenyklu (tzv. svata trojice).

o Casto se vyuZzivaji pro dochuceni i dal$i bylinky jako yzop lékafsky,
medunka lekarska, badyan a jiné.

o Absint ma charakteristickou prirodni zelenou barvu, ale muze byt
taktéz bezbarvy.

o Napoj je Casto oznaCovan jako ,Zelena vila.”
o Likér Pernod nebo také anyzovy likér se nazyva napojem umeélcu. ‘




Whiskey sour

Gin Fizz




NAPOJE K ZAKUSKUM A PREDKRMUM

o ke sladkému zakusku sladké vino, napf. vybérov € vino Tramin Ci
Ryzlink rynsky

o k predkrmu bez vyraznejsi chuti nabidneme bilé vino s vyraznejsimi
Kyselinami, nejlépe vino privlastkové - Ryzlink rynsky Ci vilassky

o Je-li predkrm vyraznejsi chuti, vybereme vino s jemnejSimi
aromatickymi latkami Ci vino s korenitymi latkami, napr. Muller-
Thurgau nebo suché Sylvanskeé, vhodne jsou take klarety (pokud
se rizové vino vyrabi bez nakvaseni, rovnou lisovanim modrych
hroznu, oznacuje se jako vino jako klaret)

o rybu jako pfedkrm (kaviar) vhodné doplnime napfiklad odrudou
Chardonnay

o ke korySum (humrovy, krevetovy Ci krabi koktejl), bila vina se
sladénou kyselinou - Rulandské bilé nebo sedé a Veltlinské zelené




o k zeleninovym salatum je vhodné bilé, lehké vino s
jemnym aroma - Aurelius €i Sauvignon

o ke drubezimu narezu vino vyraznéjsi, bilé-
Neuburske , Sylvanské zeleneée

o k pfedkrmum z hovéziho masa, jako je napfr.
carpacio, narez Ci rostbeef, pikantni klobasky,.
podavame mladsi Cervena vi na s vyssim obsahem
kyselin - Andreé €i Frankovka

o veprove maso (Sunka,..) doplnujeme mladsim
cervenym vinem s nizSim obsahem kyselin




NAPOJE K POLEVKAM:

o k polevkam lze také podavat vino

o zeleninové dobre doplnuje suchy Muller-Thurgau
nebo ruzove vino

o drubezi, lehCi bila vina - Muller-Thurgau

o rybi- Rulandksé bilé, Zweigeltrebe

o zverinove- cervena vina plngjsi, tezsi -
Svatovavrineckeé

o hoveézi- starsi roCnik zralého Neuburského Ci jiné
zralé vino

o huste bilé polévky- podavejte korenité Sylvanske Ci
suché Rulandske bile

o masité polévky (borsc,.) - lahvové zralé ruzové

VaD s



http://vinex.cz/bile.htm

NAPOJE K LEHKYM HLAVNIM JiDLUM

o pravidlo lehké k lehkému
o u ryby , zalezi na uprave:
» €im je jemnéjsi a méné mastna, tim vybereme lehci vino
» k obalované, smazené na tuku vino plnéjsi nebo lahvové
zrale- , Vyzralé vino
vzdy sucha
» k morskym a dravym se hodi vina bila zrala-

» ke sladkovodnim vina bila korenita-

o bilé, drubezi maso
» kureci €i kruti doplni vhodné bila plnéjsi, mirné aromaticka
vina- Ci
 u krocana, jehoz maso muze byt jak bilé, tak tmavé, miuzeme
podavat vino cervené - jakostni , pokud jii
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NAPOJE K VYDATNYM HLAVNIM JiDLUM

o teleci masa

e €im je pokrm méne tucny, tim k nemu podavame
vina vychlazenéjsi a naopak k jidlim tuénym vina,
ktera maji teplotu sahaijici k vyssi hranici, pro bila
vina- 11-12°C

» ke steaku se hodi vina bila Ci rosé -

* masa s jemnou omackou muzeme doplnit
Veltlinskym cervenym rannym s malym obsahem
kKyselin

O veprova masa

a0 &l

o hovézi masa ‘
» ke steaku se hodi vyzralejsi, plna €ervena vina -




jehnéci masa
zralé cervené s charakterem lesniho ovoce -

tmava masa nebo masa s korenitou upravou

pernata zvérina (bazant, koroptev, kachna), mladsi,
extraktivnejsi vina -

zverina (jelen, divocak, danek;,..), plna, zrala
cervenavina -

cim_je maso tmavsi, tim vybirame vina zralejsi,
plnejsi, vyrazne rocniky - starsi rocniky

pokud je maso prilis tucné, je vhodné vino mladsi
cervene s vysokym obsahem trislovin



NAPOJE K DEZERTUM

o k ovocnym salatum je vhodné aromatické suché i
polosuché vino -

o k sorbetum ¢i zmrzlinam se hodi bila vina, rosé sekt,
demi sekt Ci brut ke krémovym (karamel, créme
bruleé) vina ledova ¢€i slamova
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