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PRIPRAVA INVENTARE

o talife vnitrek i spodek pred pouzitim prelestime pomoci teplé
vody a uterky , kterou drzime v obou rukach

o konviCky, salky, vicka prelesStime a ulozime na urCené misto

o pribory po namoceni v horke vode lestime uterkou v obou
rukach , rovname na plata, ze kterych je zakladame, nebo je
ukladame do prirucnich stolu

o sklo prekontrolujeme proti svetlu, podle potreby prelestime
uterkou, kterou drzime v obou rukach , nikdy na sklo
nedychame

o sypatka denne osetrujeme, doplnujeme obsah, stav sypatek
kontrolujeme i behem provozu v kvetinove vaZ|cky otirame,
meénime vodu, vyfazujeme zvadlé kvéty v karafy dopInUJeme
otirame podle potreby

o popelniky myjeme mimo mistnost ve zvlastni nadobe v plata
na pokrmy a napoje prostirame

o veskery maly stolni inventar a pomocny inventar osetrujem
podle potreby, nejméne vsak jednou za mesic




JIDELNI| STOLY

o jidelni stoly v upravime podle mist a vyrovhame

o prostfreme ubrusy v zalozime maly stolni inventar do
stfedu stolu

o zalozime dalsi inventar, podle charakteru provozu
o balené pribory nebo pribory v urCeném inventari

o prfenosne pribory / polévkovy talir s ubrouskem,
vidlickou, nozem a lzici / — pouzivame jako rezervu

o pevne pribory / polévkovy talif s ubrouskem, vievo
vidliCka, vpravo nuz a lzice/ - vhodné do restauraci

o pevné pribory / klubovy talif s tlumici deCkou, dezertni
talir na predkrm, platény ubrousek, masovy a dezertni
pribor, pecCivovy talifek a univerzalni sklenice/ -
pouzivame ve Spickovych restauracich




o pouzivame ubrousky, ktere tvarove i barevne ladi s
prostredim

o velky stolni inventar zakladame 1 — 2 cm od kraje
stolu a mezi jednotlivymi kusy inventare
dodrzujeme vzdalenost 3-5 mm, sklenice stavime
nad SpiCky noze daného pokrmu

o pro pfedem objednané menu zakladame 7-9 kusu
priboru / 3 vlevo, 4 vpravo a 2 nahoru/, 3 kusy
vinného skla popr. univerzalni sklenici v zidle
vysuneme do poloviny sedaku, u banketu na
uroven previsu ubrusu




PRIRUCNI STOLY

o umistime po praveé strane pri prichodu na
pracoviste

o podle urovné strediska pouzivame 1 prirucni stul na
12 — 40 mist v ukladame do ngj pouze inventar,
ktery potrebujeme k obsluze

o pfirucni stoly mohou byt ruznych rozmeéru a
konstrukci, dbame na usporadani stolu a poradek
beéhem provozu




JIDELNI A NAPOJOVE LISTKY

o vcas pripravime denni listky a denni menu v za
obsah listku odpovida kuchar, za vzhled Cisnik

o denni listky chranime vhodnym obalem

o stalé listky prubézné kontrolujeme a udrzujeme v
bezvadném stavu

o pocet listku se zpravidla fidi poétem stolu

o beznem provozu se listky zakladaji na stoly, jinak
se pripravuji na prirucni stoly
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