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Talire

Klubovy — talif o pruméru 30 cm, pouzivany k servisu pokrmud — porcelan nebo jako

podlozni talif — dfevo, popf. kov

Masovy — talif o priméru 24 cm, k podavani hlavnich chodu a ryb, popf. pokrmd,

jejichz rozméry to vyzaduji, napf. omelety a banany

Polévkovy — talif o praméru 22 cm, k servisu polévky , pouziva se také na Spagety,

salatové variace, teplé dezerty nebo obilninové kase

Dezertni — talif o priméru 19 cm , na studené a teplé pfedkrmy, syry, teplé moucniky

a ovoce,na snidanovy bufet popf. k podkladani nékterych pokrmud a napoju
Moucnikovy — talif o praméru 17cm, na zakusky, drobné pedivo, bonbony apod.

Pecivovy — talif o pruméru 17 cm, pfi slozitych snidanich a slavnostnich hostinach

pro manipulaci s peCivem, zakladame ho na levou stranu

Maslovy — talif o priméru 8 cm , maly talifek v priméru asi 8 cm na servis masla pfi

slozité a banketni obsluze, popr. i dzemu pfi snidanich.



Klubovy
Masovy
Polévkovy

Salek na prelévani polévek — kovovy nebo
porcelanovy s ouskem v Salek nebo miska na
podavani polévek — obsah 0,3 | na bézné
polévky, 0,2 | na silné vyvary 0,1 | na exotické
polévky



Stribrny klubovy talir
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orsti misa s raky

moka salek

talir na pecivo

dezertni talir




Sklenice

Studené napoje podavame zpravidla v inventari ze skla, teplé v

inventari z porcelanu, silnosténného skla nebo v tzv. priboru.

Priborem v tomto pfipadé rozumime soupravu inventare (na kavu

moka) nebo specialni provedeni (na prekapavanou kavu).

Inventar na studené napoje — tvori fada skleniCek a sklenic
odpovidajicich svym tvarem a obsahem charakteru napoje.

Obecné plati, ze Cim kvalitnéjSi napoj a vyznamnejsi prilezitost, tim
jemnéjsi sklo pouzivame.

Podobné jako u porcelanu se vyrabi silnosténné i tenkosténné sklo.
Vysledkem racionalizace jsou nékteré nové prvky, jako napf. sklo se

dvéma cejchy (2 a 5 cl), velké série sklenic urcitého typu a tzv.

univerzalni sklenice, kterou mizeme pouzit na vSechny napoje (0,2 I).

Velkeé podniky pouzivaji zpravidla dva druhy skla pro bézny provoz a

zvlast objednané série skla pro slavnosti prilezitosti.
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Podle pouziti delime skleneny inventar na
napoje do nasledujicich skupin:
Sklenice na vodu, limonadu a pivo jsou zpravidla bez
stopek.

Ve sklenicich o velikosti 0,1 | podavame vodu,
sodovku a mineralni vody jako doplnek ke kave,
lihovindm nebo na zapiti |éku.

Ve sklenicich obsahu 0,2 | podavame sodovku,
mineralku, mosty a dzusy.

Sklenice o obsahu 0,3 | pouzivame na limonadu a tzv.
malé pivo a take pri podavani lahvoveho piva.

Ve stfediscich nizSich skupin pouzivame tzv. pullitry
(silnostenné sklenice s uchem), ve vyssich skupinach
pohary neboli Stucy (tenkosténné sklenice bez stopky).



Sklenice na miSené napoje nazyvame barové sklenice.

V praxi se setkdvame s pouzivanim rtiznych typu sklenic; vzdy vSak
museji svym obsahem i tvarem odpovidat charakteru
pripravovaneho napoje.

Tumblery

Obecny nazev skupiny zahrnujici sklenice s plochym dnem bez
nozky.

Shot sklenice — panak (nejCastéji 50 ml)

Old fashioned sklenice — whiskovka (180 az 300 ml)
Highball sklenice (240 az 350 ml)

Collins sklenice (300 az 410 ml)

Dizzy Cocktail sklenice

Pivni sklenice a dzbany



Stemware

DalSi skupina skla pfedstavuijici sklenice na stopce (nozce).
Sklenice na vino (120 az 410 ml)

Koktejlova sklenice (130 az 180 ml)

Snifter (balloon) Ci goblet sklenice — konakovka (180 az 240
ml)

Pohar (flétna) na Sampanské (180 ml)

Miska na Sampanske
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Huricane

Margarita

Shot

Whisky
tumbler
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Highball

Collins

Dizzy
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Inventar na teplé napoje

salky, podsalky, konviCky, konvice

Salky a konviCky na kavu jsou uzsi a vyssi, na Caj
SirSi a nizsi

tento rozdil ma vyznam pri expedici

jednoporcovych konvicek ke snidanim a v
kavarnach

na mlécne napoje pouzivame konvicky bez vicek a
salky se SirSim okrajem

viceporcove konvice pouzivame pfi obsluze vetsich
spolecnosti

silnosténna sklenicka na teplé napoje patri mezi
vybaveni provozu nizsich skupin

dzezva spolu s salkem a podsalkem se pouziva pfi
podavani turecke kavy

tenkosteénna sklenicka s objimkou je temer
univerzaini .
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