MICHACI MEDIA

jsou inventaf, ve kterém se miSené napoje pfipravuji. Volba michaciho média tzv., jaké
michaci médium bude pouzito pro piipravu urcitého misené¢ho napoje, je dano jeho typem.
Podle typu misené¢ho napoje, druhu ingredienci a také podle poctu pfipravovanych porci se
zvoli vhodné michaci médium. Barman proto musi mit za barem k dispozici takova michaci
média, pomoci kterych je schopen piipravit vSechny miSené napoje, odpovidajici typy
sklenic, do kterych se pfipravuji miSené napoje primou cestou, nékolik michacich sklenic
v€éetné michaciho dZbanu, rizné typy Sejkri a mixéry. Michaci média musi byt velmi

peclivé udrzovana, nebot na jejich stavu zavisi nasledné i kvalita namichaného napoje.

Sklenice hosta — Guest Glass

je michaci médium, ve kterém se napoj jak pfipravuje, tak i podava. Pii pohledu do historie
mixologie se sklenice hosta jevi jako prvni michaci médium vibec. Z celé fady barového skla
se jako michaci média nejvice vyuzivaji sklenice typu Old Fashioned, Highball a Shooter’s.
Pti ptipravé miSenych napoji v téchto typech skla je vyuzita rizna technika prace. Zplsob
ptipravy miSenych népoji ve sklenici hosta se nazyva straight way — pfima cesta. V piipadé
davkovani ingredienci do sklenice pfimo na led je nazyvan tento zpusob jako build on the
rocks — stavéni. V ptipadé postupného davkovani — stavéni ingredienci do sklenice na sebe

pomoci barové 1Zicky, nazyva se tento zptsob layer — vrstveni.
Michaci sklenice — Mixing Glass

je povazovana za jedno z prvnich michacich médii po sklenici hosta, pfed vynalezenim
Sejkru. Michaci sklenice o obsahu do 750 ml, ma obvykle konicky tvar, objevuji se 1 michaci
sklenice véalcovitého tvaru. Michaci sklenice byvaji opatfeny hubickou, kterd slouzi

k vylévani namichaného napoje. Vétsinou se vSak pouzivaji michaci sklenice bez hubicky,
tzv. michaci sklenice hladké. K praci s michaci sklenici je potfeba michaci 1zi¢ka a barové
sitko, které tak tvori s michaci sklenici set. V michaci sklenici se pfipravuji kratké miSené

napoje, jejichZ ingredience se pii promichavani snadno spojuji.

Sejkr t¥idilny - Cobbler Shaker

skladajici se z tumbleru, sitka a zatky byl patentovan v USA pod nazvem Cobbler Shaker.
Patent byl vydan americkému barmanovi Edwardu J. Hauckovi z Brooklynu 24.6.1884.
Sejkry tfidilné se vyrab&ji v objemech od 0,2 az do 1 litru, z riznych materialti — skla, kovu,
kamene, plastu a vrizném designu. Pro profesionalni praci jsou idealni Sejkry tfidilné
kovové. Pii Sejkrovani existuje né€kolik zplsobii drzeni Sejkru — od zakladniho az po

mistrovsky hart shake.



Campari Shaker

patii mezi tfidilné Sejkry. Jeho tvar i styl prace se znacné lisi od Cobbler Shaker. Campari
Shaker se sklada ze sklenéného konického tumbleru, kovového sitka opatfeného gumovou
manzetou a kovové zatky. Sklenény konicky tumbler dava tomuto Sejkru zvlastni charakter,
nebot pii praci stimto Sejkrem obsah neprotfepavame obvyklym zplsobem, ale
promichdvame krouzivymi pohyby. Campari Shaker muze nahradit michaci sklenici.
V Campari Shaker pfipravujeme kratké miSené napoje.

Boston Sejkr — Boston Shaker

Vznik Boston $ejkru saha do 19. stoleti, kdy americky barman Harry Johnson pfedstavuje ve
své knizce New and Improved Illustrated Bartender’s Manual z roku 1888 (2. vydani)
Vv kresbach Boston Sejkr a praci s nim. Boston Sejkr se sklad4 ze dvou tumbleri, sklenéného a
kovového, nazyvaného také tin. Kovovy tumbler rovnéz byva pokryt rGznobarevnym
vinylem. Vlastni prace s Boston Sejkrem — davkovani ledu a ingredienci do sklenéného
tumbleru, uzavieni tinem, nasledné Sejkrovani, tak jako rtizné varianty vyliti ndpoje ze

Sejkru, to v§e vytvaii hostovi velice zajimavy pohled na praci barmana.

Sejkr francouzsky — French Shaker

Sejkr celokovovy dvoudilny francouzsky, se sklada z vyssiho kovového tumbleru a kovového
uzavéru Sejkru, tzv. hlavy. Prace se Sejkrem dvoudilnym je velmi rychla a plynul4, odlisné od
prace s Boston Sejkrem. Pfesto nabizi obdobné varianty vyliti namichaného népoje jako
Boston Sejkr. Dvoudilny Sejkr celokovovy se vyrabi jako jediny z celé tady riznych typi

Sejkri, také v objemu 2 litry.

Sejkr tin — tin — Speed Shaker

Nejmladsi z celé fady Sejkrii je Sejkr tin — tin, nazyvany Speed Shaker, skladajici se ze dvou
kovovych tumblerti — tinti. Oproti Boston Sejkru je leh¢i a umoznuje snadnou a velmi rychlou
praci. Pfi praci se Sejkrem tin — tin Ize vyuzit ¢etnych pracovnich variant pouzivanych pti

praci s Boston Sejkrem.

Mixér noZovy — Blender

je jako michaci médium charakteristicky prevazné pfipravou ndpoju s ingrediencemi jako
Cerstvé ovoce, zmrzlina apod. Profesiondlni mixéry maji kovové tumblery nebo sklenéné
dzbany, vybaveny titanovymi noZzi, schopnymi hladce rozmixovat i kostky ledu. Ingredience
se davkuji do tumbleru nebo dZbanu na kostky ledu nebo ledovou tfist’ a promixuji se az do

kaSovité konzistence.



Mixér vrtulkovy — Drink Mixer

drink mixér, je michaci médium, ve kterém jsou nadavkované ingredience na ledové tfisti v
kovovém tumbleru promiseny vrtulkou. VétSinou se jednd o miSené napoje typu frappé nebo
milk shake. V nékterych zemich jsou ve vrtulkovych mixérech ptipravovany i klasické misené

napoje, které se jinak ptipravuji v michaci sklenici nebo Sejkru.
Michaci dzban — Mixing Pitcher

zvany také Martini dZban, je michaci médium, ve kterém se pfipravuje vice porci jednoho
misSeného napoje. Michaci dzban ma harmonicky tvar, o obsahu az do 1,5 1. Nékteré michaci
dzbany maji hubicku upravenou tak, ze jeji tvar zabraiuje vyliti ledu spolu s namichanym
napojem do sklenice hosta. Prace s michacim dzbanem je obdobna jako s michaci sklenici.

Michaci 1zi¢ka a strainer musi svoji velikosti odpovidat michacimu dzbanu.



